Faza judeteana a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA TEHNOLOGII
Faza judeteana

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Calificarea: Tehnician analize produse alimentare
Clasa: a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. | TOTAL: 20 puncte

I.1. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect:
8 puncte
1. Cu refractometrul portabil se determina :
a. densitatea uleiului;
b. substanta uscata a conservelor din legume si fructe;
c. aciditatea conservelor din legume si fructe;
d. umiditatea produselor din carne.

2. Masa hectolitrica este un indice tehnologic specific:
a. sfeclei de zahar;
b. fructelor si legumelor;
c. semintelor oleaginoase;
d. uleiului.

3. Din categoria produselor conservate cu zahar, negelificate face parte:
a. magiunul;
b. gemul;
c. marmelada;
d. jeleul.

4. Aciditatea totala a conservelor din legume si fructe se exprima in:
a. % NacCl;
b.°Thorner;
c.cm®NaOH n/100cm?;
d. g/ml.

5. Prezenta hidrogenului sulfurat in carne indica:
a. degradarea carnii;
b. maturarea camnii;
C. rigiditatea carnii;
d. fezandarea carnii.

6. Pentru determinarea clorurii de sodiu din preparate din carne se foloseste ca indicator:
a. hidroxidul de sodiu;
b. azotatul de argint;
c. cromat de potasiu;
d. albastru de bromtimol.

7. Murarea legumelor duce la acumularea de:
a. zaharoza;
b. acid lactic;
c. acid acetic;
d. acid citric.
8. Piesa de focalizare este parte componenta a:
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a. balantei hectolitrice;

b. refractometrului;

c. vascozimetrului Engler;
d. umidometrului.

I.2. Scrieti pe foaia de concurs cifrele corespunzatoare pentru fiecare dintre afirmatiile de
mai jos si in dreptul lor A, daca considerati afirmatia adevarata si F daca este falsa.
6 puncte

1. Aciditatea conservelor din legume si fructe se determina prin titrare cu o solutie de
azotat de argint 0,1n.

2. Metoda refractometrica se bazeaza pe proprietatea substantelor transparente de a devia

raza de lumina care le strabate.

3. Siropurile fac parte din categoria produselor conservate cu zahar gelificate.

4. Umiditatea semintelor oleaginoase se determina prin titrare si trebuie sa fie maxim 11%.

5. Masa neta la conservele din fructe si legume se determina gravimetric.

6.Indicele de refractie nu variaza in functie de concentratia solutiei.

l. 3. In coloana A sunt indicati diferiti reactivi, iar in coloana B se precizeaza determindrile
fizico-chimice la care acestia se utilizeaza. Scrieti, pe foaia de concurs, asocierile corecte
dintre cifrele din coloana A si literele corespunzatoare din coloana B.

6 puncte
A. Reactivi | B. Determinari fizico-chimice
1. azotat de argint a. determinarea alcalinitatii
2. acetat de plumb b. identificarea amoniacului
3. reactiv Nessler c. determinarea clorurii de sodiu
d. identificarea hidrogenului sulfurat
Subiectul. Il TOTAL: 30 puncte
I1.1. Scrieti pe foaia de concurs informatia corecta care completeaza spatiile libere:
16 puncte
a. Determinarea umiditatii semintelor de floarea soarelui prin metoda electrometrica se
bazeaza pe masurarea ...... Q... electrice a acestora, deoarece ...(2).....electrica a

lor depinde de umiditatea lor, fiind......(3)......proportionala cu aceasta.
b. Determinarea proportiei de legume si fructe consta insepararea cu ajutorul unei ...(4).....
a partii solide de cea lichida

c. In exicator se pastreaza si se ....... ((5) fiolele de cantarire in mediu ........... (6).........
d. Aprecierea pH-ului carnii se face dupa culoarea hartiei......... @........ de pH,dupa
umezirea acesteia cu ....... 3)......... apos al probei de analizat.

[1.2. Enuntati principiul metodei de determinare a aciditatji titrabile a conservelor din legume si
fructe. 5 puncte

I1.3. Prezentati caracteristicile senzoriale ale categoriilor de radacini de sfecla de zahar.

9 puncte
Subiectul. Il TOTAL: 40 puncte
[ll. 1.Analiz&nd densitatea relativa a unei probe de ulei s-au obtinut urmatoarele valori:
20 puncte

m1=25,4g -masa picnometrului gol
m2=28,5g -masa picnometrului cu apa, dupa termostatare
m3=28,3g -masa picnometrului cu ulei, dupa termostatare
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Denumiti metoda folosita pentru determinare a densitatii;

Definiti cifra de apa a picnometrului;

Prezentati cum se pregateste picnometrul inainte de determinarea cifrei de ap3;
Scrieti formula de calcul pentru determinarea densitatii;

Calculati densitatea pentru proba analizata.

PooCo

[ll. 2. Alcatuiti un eseu cu titlul ,,Aprecierea stadiului de oxidare a grasimilor din carne si
preparatele din carne pe baza reactiei Kreis”, dupa urmatoarea structura:

20 puncte
Principiul metodei;
Reactivi folositj;
Modul de lucru;
Interpretarea rezultatelor.

coop
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OLIMPIADA - ARIA CURRICULARA TEHNOLOGI!
Faza judeteana

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Calificare profesionala: Tehnician analize produse alimentare
Clasa: Xli

Barem de corectare si notare

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul. I. TOTAL: 20 puncte
.L1. 1-b; 2—c¢, 3-a 4-c;, 5-a;, 6-c; 7—b; 8-h.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1p. Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
8x1p=8p

[.2. 1-F, 2-A; 3—-F, 4-F, 5-A; 6-F.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1p. Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
6 x1p =6p

[. 3. l-c; 2-d; 3-h.

Pentru fiecare rdspuns corect se acorda cate 2 punct.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.

3x2p=6p

Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte
1.1. 16p
a. (1) - conductibilitatii; (2) —rezistenta; (3) - invers

b. (4) — site;

c. (5) — racesc; (6) — anhidru;

d. (7) —indicator; (8) — extractul;

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.

8 x2p =16p

. 2. 5p
Se titreaza proba de analizat cu o solutie de hidroxid de sodiu 0,1n, in prezenta

fenolftaleinei ca indicator, pina la coloratia slab roz persistenta 30 de secunde.

Pentru raspuns corect se acorda 5p.

Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 3 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
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1.3. 9p
- Categoria I- radacini mari, cu forma normala, neramificate, sanatoase, neranite,
nevestejite, neatinse de ger, fara scorburi uscate la colet;
Pentru raspuns corect se acorda 3p.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 2 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
- Categoria lI- radacini mici, ramificate, ranite, rupte, vatamate, cu scorburi uscate la colet
Pentru raspuns corect se acorda 3p.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 2 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
- Categoria lllI- radacini vestede, atinse de ger, bolnave, cu scorburi umede la colet.
Pentru raspuns corect se acorda 3p.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 2 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.

3x3p=9p
Subiectul. Il TOTAL: 40 puncte

.1. 20 puncte
a. metoda picnometrica.

Pentru raspuns corect se acorda 2p.

Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acordéa 0 puncte.

2p
b. Cifra de apa a picnometrului reprezintd masa apei distillate, la 20° C, continuta de

picnometrul astupat cu dop si umplut complet

Pentru raspuns corect se acorda 4p.

Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 2 puncte.

Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte

4p

c. Picnometrul cu dopul sau se curata cu amestec sulfocromic,se spala cu apa distilata,
apoi cu alcool etilic si eter etilic, dupa care se usuca in current de aer.
Pentru raspuns corect se acorda 6p.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 3 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acordéa 0 puncte

6p

d. Densitatea relativa d = (m3-m1)/(m2-m1)
Pentru raspuns corect se acorda 6p.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 3 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
6p

e. d=(28,3-25,4)/(28,5-25,4); d=0,935
Pentru raspuns corect se acorda 2p.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acordéa 0 puncte

2p

l.2. 20 puncte
a. Se extrage grasimea din produsul analizat si se tatreaza cu fluoroglucina in
prezenta de acid clorhidric
Pentru raspuns corect se acorda 4p.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda 2 puncte
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
4p

b. Fluoroglucina
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Acid clorhidric

Eter etilic
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
3x1p=3p

c. 1. Extractia grasimii;
2. Intr-o eprubeta se introduce 1cm?® grasime extrasa;
3.Se adauga 1cm?® acid clorhidric;
4.Se omogenizeaza prin agitare;
5.Se adauga 1cm?® fluoroglucina;
6.Se agita continutul eprubetei pentru omogenizarea straturilor;
7.Se urmareste coloratia lichidului.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
X 1lp=7p

d. - Reactia se considera “negativa” cand lichidul raméane incolor
-Reactia se considera “slab pozitiva” in cazul aparitiei unei coloratii roz cu diverse
intensitati
-Reactia se considera “pozitiva” in cazul aparitiei unei coloratii rosii cu nuanta
violacee
Pentru fiecare raspuns corect se acorda céte 2 puncte.
Pentru fiecare raspuns partial corect sau incomplet se acorda cate 1 punct
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
3X2p=6p
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